
 

 

Nossa gastronomia mescla técnicas e receitas internacionais com 

ingredientes brasileiros e locais, numa roupagem contemporânea que 

não dispensa os sabores acolhedores da comida mais tradicional. 

 

 

 

O nome Mangôo vem da palavra “mangút” (pronunciada com “t” mudo) 

do dialeto borum, da tribo Kréna, originária do Paraná, que significa 

comida. 

 

  



 

 

 

Arancini de gorgonzola e compota de tomates  R$ 48 

 

 

Steak tartare e brioches     R$ 75 

 

 

Crudo de mignon e brioches    R$ 75 

 

 

Sanduíche de porco frito, picles de cebola roxa,   R$ 48 

chutney de abacaxi e habanero 

 

 

Crudo de atum com laranjas, molho oriental   R$ 85 

e crocante de arroz 

 

 

Porção de brioches       R$ 15 

 

 

 

 



 

 

Terças às Sextas – 11h30 às 15h 

exceto feriados 

 

 

 

Cubos de mignon à provençal e risoto de parmesão  R$ 55 

 

 

Parmeggiana de leitão e fettuccine emulsão    R$ 52 

de ervas e pomodoro  

 

 

Strogonoff de mignon, arroz e batata palha da casa  R$ 55 

 

 

Fettuccine, cubos de mignon à gorgonzola, compota  R$59 

de tomate e amêndoas tostadas 

 

Salada de folhas com cubos de mignon,    R$ 55 

cogumelos marinados, amêndoas, picles de  

cebola roxa, tomate cereja, brioche, parmesão,  

pesto e vinagrete balsâmico 

 

 

Salada caprese gratinada      R$ 45 

 

 

Polenta mantecada, ragu de cogumelos frescos   R$ 48 

e trufa negra 

 

 

 



 

 

 

Mignon demi-glace e salada caprese gratinada    R$ 95 

 

Mignon demi-glace e ravioli de maçã, gorgonzola   R$ 100 

e amêndoas   

 

Mignon demi-glace, risoto de cogumelos frescos   R$ 108 

e trufa negra   

 

Mignon demi-glace e agnolloti de burrata ao molho   R$ 98 

pomodoro italiano  

 

Mignon demi-glace e fettuccine com gorgonzola,   R$ 102 

mel de trufa branca e amêndoas   

 

Barriga de porco crocante e fettuccine à boscaiola  R$ 84 

 

Frango assado e risoto pomodoro siciliano   R$ 70 

 

Massa negra e camarões      R$ 105 

 

Risoto de camarão e bottarga     R$ 105 

 

Pescada amarela, camarões selados,     R$ 140 

e couve-flor glaceada 

 

Ravioli de maçã, gorgonzola e amêndoas veggie   R$ 75 

 

Risoto de cogumelos frescos e trufa negra veggie  R$ 75 

 

Couve-flor glaceada sob velouté de couve-flor com   R$ 72 

parmesão e trufa negra, acompanhado de cogumelos  

frescos salteados veggie 



 

 

 

Agnolloti de burrata ao molho pomodoro italiano veggie  R$ 75 

 

 

 

Brownie de chocolate 70% e castanha do Pará,    R$ 36 

doce de leite com avelã, farofa de baunilha e gelato 

de leite trufado 

 

Chausson aux pommes        R$ 36 

 

Compota de morango com cassis, stracciatela e   R$ 38 

castanha de caju  

 

Gorgonzola, goiabada cascão e crocante de filo    R$ 42 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fettuccine ao pomodoro      R$ 35 

 

Cubos de mignon e fettuccine na manteiga   R$ 39 

 

Cubos de mignon e risoto parmesão     R$ 42 

 

 
O menu kids e servido como meia porção 



 

 

 

Refrigerante lata       R$ 7 
Coca-Cola e Guaraná Antártica 

 

Schweppes lata       R$ 7 
Citrus e Tônica 

 

Água Mineral        R$ 5 
Com e sem gás 

 

Suco Organovita 300ml      R$ 16 
Uva | Laranja | Maçã com laranja 

 

Café espresso       R$ 7 

 

 

 

Cervejas 
 

Strasburger Pilsen 1987 500ml     R$ 23 

 

Strasburger Oktoberfest 500ml     R$ 23 

 

Strasburger Munique Extra 500ml     R$ 23 

 

Estrela Galícia long neck      R$ 15 


